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Le coup de I'étrier

sifuation avec ka capsule dévissable, Vovez phutdt: le son-
dage que Jai mené celle année auprés de 2347 consom-
mateurs de vin confirme ici la tendance selon laquelle
on préfere un vin moins net sur le plan de integrité
fruitée meais bouche d'un Bége 2 un autre vin dune par-
faite netteté mais coiffé d'un it cap. 'adore 1a France,

Vignerons inspirés. Le «beaubojolais- de Jean-Ma-
rie Chermette au Domaine de Vissoux etant sur toutes
les levres des BOBO (bourgeois bohémes) de la capi
tale en novembre dernier alors gue pour
Je gamay noir A jus bianc battait son Terminé, Je
jaja de second ordre; place au beaujolais sain, cro-
quant, digeste et amplement fruité, assumé par des ar-
tisans qui ont Fambition de remettre les pendules a
Iheure du «bonbeaujolais». Heureusement, d'autres

aris — Un dernier pour la route? Trés peu
recommandé de nos jours, & moins d'étre a
pied ou & cheval mais certainement pas en
Cadillac, comme le chantait le célébre chanteur a

Fépoque ou NOpération Nez rouge navsnt : encore  maisons importantes comme Mommessin sont
flairé le filon. Danc, plus d'étriers ou de poury engagées dans cette voie. Cela suffiratil a inverser
:mhﬁaﬂfﬂmam@whbdem tendance pour cet éternel mal-aimé? L'année 2007

des nuits blanches chez les Parisiens. Dans un pays
dont la consommation a chuté de 50 % en 20 ans,
l'aurore de l'ivresse s'apparente désormais a une
psychose dont on a rapidement fait sa maitresse
aujourd’hui. De quoi réconforter les abstinents
endurcis mais pas ceux pour qui F'abus de modération
muit gravement a la consommation! Enfin...

Le coup de l'étrier, C'est aussi cc dernier verre de
vill que je partage avec vous cefle annee avant
d'aborder la prochaine. A ce coup de Vétrier, fajoute  culture francaise. On n'a pas choisi la voie de la facili-
mes coups de cceur et autres humeurs de 'année  té ici, plutét celle de Tauthenticité, 4 180 degrés de
2006. Mais avant tout, pour celles et ceux qui bascu-  ¢es vins «glamourisés~ qui abreuvent la planéte vin.
leraient en 2007 un verre de lait 4 la main, souvenez Eﬁl"‘ﬂ'ﬂ“ ses carignans vicux qui s donnent des airs
vous de la tirade de Jean Gabin: <fe boirai du lait seu-  de nebbiolo dans sa superbe cuvée <1903~ Avec de
lement le jowr ou les vackes bowfferont du raisin!s felles jeuncs femmes, la France du vin peul respirer.

Baois, bouchon et compagmie. Nos amés frangais Tont- LeTokaj Aszu 5 Puttonvos 2001 du Frangais Samued
s vue venir? En tout cas, Bruxelles a mis le feu anc al- § Tinon, qui a eu be culot, pour finanoer sa premiére ven-
humeties cette année en autorisant ke boisage des vins § dange en 2000, de vendre sur picd sa récolte en prr-
dans Tensembie de la Communauté européenne. Cest § meur, réalisant ainsi son réve: faire le vin qul aime. Sa
dire le hola dans Jes chaurmiéres et les interprofessions, § production, qui tourne avjourdhui autour de 20 00
qui ont eu limpression de prendre une echarde dans le §cols, combine style, raffinement et personnalité. 11 faur
E:d tout en s'expripnant comime si efles lavaient sur e gdra surveiller non seulement ce gargon mais aussi

t de la langue. A moins d'y étre interdite, Taromati- $lénorme potentiel qui existe dans or vigmoble hongrods
sation & copeaux et autres planches du faneux Quer- Jqui gagne en notonicte. AVis auX investisseurs.
cas mobwr est done permuse sur Fensemble du termitoue :
francas. Les études en cours sur le supet seratent phatot Dﬁ?ﬂ“"’?rtﬁﬁ _
positives: le bosage enrichirait méme les vins! Méme La nouvelle production piemontatse (premier mik

sera celle du Beaujolais ou je me tais!

Elle s'appelle Marjorie Gaﬂen-tu-aval‘.iie sa vigne
sur 25 hectares en Roussillon, au Domaine Roc des
Anges. Comme bon nombre de ses collégues dans le
sud de la France dont on ne récompense pas (enco-
re) assez les nombreux efforts de restructuration
consentis sur le terrain, clle porte a bout de bras un
terroir certes aride mais qui est aussi un formidable
interpréte de ce qui fait justement le génie de la viti

LE DEVOIR, 9. 12. 2006

: f'-..A."{ AUBRY
Sculpture au chiiteau Smith Haut-Lafitte
(Pessac-Léognan).

iésime en 200M) du sympathique Paolo de Marchi
nous offre défa un Cepparello des plus races, sans
compter un Vin Santo parmi les plus brillants de I
production itabenne actuelle. Toujours en Itabie: les
montepulcianos et les trebbianos de chez Masciared
E, particuliérement exproessifs et civilises, ou encore
ma redecouverte de I':unm,"-{*. Elisabetta Foradon, la
reme du teroldego. dont la sensibilité a traiter le va
Jeureux cepage autochtone du Trentin rapproche ses
cuvies g la fois des metlleurs margaix comme des
vins du Ehéne septentrional. Aussi: les cuvées «la
Goulees du chic Jean-Guillaume Prats au Cos d'Es
twrnel, les champagnes Eghy-Ourdet, Moutard et De
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